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In der kalten Jahreszeit begeistert die BURGER Profikiiche mit
saisonalen Erfolgsrezepten und bietet raffinierte Beilagen und
Hauptgerichte — deftig, hochwertig, mit Pilzen oder ohne

Ditzingen, Oktober 2022 | Alle Jahre wieder begeistern deftigere Speisen und edle
Pilze GenieRer im Herbst und Winter. Mit der BURGER Profikiiche kénnen
Grol3verbraucher eine Vielzahl saisonaler Akzente auf ihrer Speisekarte setzen und
abwechslungsreichen Genuss bieten. Die feinen Pilzmaultaschen, Ravioli-Funghi,
Dinkelkndpfle, Halusky und Semmelknddel traditionell sind sowohl als Beilage oder
Hauptgericht einsetzbar, sind tiefgekihlt, einzeln entnehmbar, dadurch gut
kalkulierbar sowie schnell und einfach zubereitet.

Pilzmaultaschen

Die feinen Pilzmaultaschen (ca. 50 Gramm)
enthalten eine edle Fillung aus acht Sorten
Pilzen, wirzigen Zwiebeln und feinem Quark,
eingehlillt in einen zarten Nudelteig. Als Beilage
zu Wildgerichten oder als Monoprodukt sind
diese Herbst-Highlights ein herrlicher Genuss.
Die Pilzmaultaschen lassen sich einfach im
Kombidampfer oder in der Pfanne zubereiten und
sind auf3erdem fir das “cook & chill’-System =
geeignet. Art.-Nr. 65986 — Btl. a 20 Stick / 3 Btl./
Ktn.

Dinkelkndpfle

Dinkelmehl hat einen sehr aromatischen und nussigen Geschmack
— ideal fur die Herbst- und Winter-Kiiche. So bieten sich auch die
Knopfle aus Dinkel- und Dinkelvollkornmehl der BURGER
Profikliche bestens fiir die Saison an. Mit ihrem angenehmen Biss
sind die Dinkelkntpfle eine echte Alternative! Die Knopfle sind
vielseitig einsetzbar als Beilage oder fir vegetarische
Hauptgerichte. Die Zubereitung der Dinkelknopfle kann im
Kombidampfer oder in der Pfanne erfolgen. Die Tiefkiihlware ist ab
sofort im 2 x 2,5 kg-Gebinde erhaltlich. Art.-Nr. 62131— Btl. a 2,5
kg / 2 Btl./ Ktn.

Ravioli-Funghi

Die Ravioli-Funghi der BURGER Profikiiche sind
wie geschaffen fir echte Glickspilze: Die
vollimundigen Ravioli (ca. 10 Gramm) bieten eine o
kostliche Fullung aus Champignons, Steinpilzen
und Rohrlingen und werten so jeden Speiseplan
auf. Die Ravioli-Funghi kdnnen vielfaltig zubereitet |
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werden — sowohl im Kombidampfer als auch in der Pfanne oder im Rahmen des “cook &
chill’-Systems. Art.-Nr. 65569 — Btl. & 2,5 kg / 2 Btl./ Ktn.

e Halusky

Halusky sind Kartoffelknopfle nach osteuropaischer Art. Die
groBen Knopfle aus einer Kartoffel-Mehl-Mischung passen
besonders gut zur herzhaften Kiiche. In der Slowakei werden sie
traditionell mit Frischkase aus Schafsmilch und Speck serviert.
Eine moderne und vegetarische Interpretation sind HaluSky mit
Petersiliendl, knusprigen Auberginen und Schafskase. Haludky
lassen sich einfach im Kombidampfer oder in der Pfanne
zubereiten. Die TiefkUhlware ist ab sofort im 2 x 2,5 kg-Gebinde
erhaltlich. Art.-Nr. 62130 — Btl. & 2,5 kg / 2 Btl./ Ktn.

Semmelknddel traditionell

Der Knoédelklassiker (ca. 75 Gramm) aus einer
herzhaften Masse aus WeilRbrot, Vollei, Zwiebeln
und Petersilie. Ideal als vegetarische Beilage, in
Auflaufen oder als Hauptgericht mit Pilzragout.
Semmelknddel traditionell eignen sich fur die
Zubereitung im Kombidampfer oder in der
Pfanne. Die Tiefkiihlware ist ab sofort erhaltlich.
Art.-Nr. 73360 — Btl. a 25 St. / 4 Btl./ Ktn.

Alle Produkte sind frei von Allergenen und Zusatzstoffen und daher fir ein zeitgeméaRes
Angebot unverzichtbar.
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Uber BURGER GmbH & Co. KG

Samtliche der gekihlten und tiefgefrorenen Convenience-Produkte der BURGER Profikiiche
kommen ohne geschmacksverstéarkende Zusatzstoffe und Farbstoffe aus. Mit dieser Philosophie
steht das Familienunternehmen BURGER fir héchste Qualitat und Genuss — seit nunmehr 85
Jahren und drei Generationen. Weitere Informationen rund um BURGER finden Sie unter
www.buerger-profikueche.de.
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