Pressemitteilung
Klassiker neu interpretiert:

Blrger Profikiiche auf der Internorga 2023

Ditzingen, 13.02.2023 | Burger Profikliche stellt auf der Internorga 2023 in Hamburg
Neuprodukte im Bereich der Maultaschen sowie Bio-Produkte in den Mittelpunkt.

Auf der Internorga prasentiert BURGER dieses Jahr gleich drei Neuinterpretationen des
Klassikers ,Maultasche®: Deftige Fleisch-Emmentaler-Taschen, trendige vegetarische Pockets
Griunkohl-Hanf sowie vegane Mini-Maultaschen. Weiter setzt das Unternehmen seinen Fokus
auf Bio-Produkte, die in der Gemeinschaftsverpflegung, durch den verstarkten Fokus auf
Nachhaltigkeit, immer relevanter werden.

Dass das schwabische Familienunternehmen insbesondere im trendigen Bereich der
Teigwaren und regionalen Spezialitaten zu den innovativsten Firmen der Branche zahlt, zeigt
auch die groRe Auswahl an vegetarischen und veganen Produkten. Mit veganen Beilagen,
Maultaschen und Pasta-Varianten werden auch diese wichtigen Bereiche bedient.

Alle Produkte wurden speziell fir die Betriebs- und Gemeinschaftsverpflegung entwickelt und
setzen dabei auf eine hohe Zeitersparnis fir die Kiichen, garantierte Kalkulationssicherheit fur
eine stabile Planung sowie einen hohen Qualitatsstandard. Im Fokus steht ein leckerer und
abgerundeter Geschmack, der die Tischgaste Uberzeugt.

Besuchen Sie die BURGER Profikiiche auf der Internorga und entdecken Sie die Neuprodukte
in praxisnahen Anwendungen. Probieren Sie auRerdem spannende Beilagen wie die Halusky
und das bunte Schupfnudel-Trio sowie die beliebten Bio Mini-Gnocchi.

Speisekarte Internorga 2023:

e Pockets Grinkohl-Hanf mit Rote Beete-Schaum und Sprossen

e Fleisch-Emmentaler-Taschen mit feiner Schnittlauch-Sahnesauce und gerdstetem
Weil3brot

e Vegane Mini-Maultaschen auf Kirbis-Kokos Chutney

¢ Halusky mit gebratenem Speck, Kéase und Sauerrahm

e Schupfnudel-Trio mit kleinem Gemise mit Balsamico geschmort

Die Burger GmbH & Co. KG stellt aus: Internorga, Hamburg, Halle A1, Standnummer 404
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Uber Biirger GmbH & Co. KG

Samtliche der gekihlten und tiefgefrorenen Convenience-Produkte der Birger Profikiche kommen
ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe und Farbstoffe aus. Mit dieser Philosophie steht das
Familienunternehmen Biirger fur héchste Qualitdt und Genuss — seit nunmehr tber achtzig Jahren und
drei Generationen. Weitere Informationen rund um Birger finden Sie unter www.buerger-

profikueche.de.


http://www.buerger-profikueche.de/
http://www.buerger-profikueche.de/

