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Bl in der Auper-ttaus-Verpflegung

Die Corona-Pandemie hat die Menschen sensibilisiert und das Interesse an gesunden und 6kologisch
nachhaltigen Lebensmitteln deutlich verstarkt. Auch bei der AuBer-Haus-Verpflegung (AHV), in der
Gemeinschaftsverpflegung und insbesondere in der Schulverpflegung wachst die Nachfrage nach
Bio-Produkten.

Bio-Lebensmittel und ékologische Waren des taglichen Bedarfs sind kein Trend mehr, sondern ein
ernstzunehmender Wirtschaftsfaktor.

BURGER UND BIO

Der verantwortungsvolle Umgang mit Mensch und Umwelt sowie der sparsame

Einsatz von Ressourcen nehmen einen hohen Stellenwert in unserem schwabischen
Traditionsunternehmen ein. Ausgewahlte Zutaten und eine sorgsam kontrollierte PROFIKUCHE
Produktion sind fir uns seit jeher eine Selbstverstandlichkeit. BURGER-Produkte

enthalten keine geschmacksverstarkenden Zusatz-und Farbstoffe. Unsere Bio-Produkte NSl *,,*
stammen alle aus kontrolliert ©kologischem Anbau und sind mit dem EU-Bio-Siegel ,\**/* xF
und unserer Oko-Kontrollstellennummer gekennzeichnet.

Kontrollstellennummer
DE-OKO 006

Oko-

MIT EINFACHEN SCHRITTEN ZUR BIO-ZERTIFIZIERUNG

0 Registrierung bei einer unabhangigen Kontrollstelle

@ Kontrollstelle prift, ob Bio-Vorschriften eingehalten werden

© Jahrliche Kontrollen vor Ort + unangekiindigte Stichprobenkontrollen

Mehr Infos zur Bio-Zertifizierung finden Sie unter: https://www.ble-medienservice.de/3376/
mit-einfachen-schritten-zum-bio-zertifikat-der-leitfaden-fuer-gemeinschaftsverpflegung-
und-gastronomie

Schulen, Kitas und — -
Betrieben ab 2022 50% Bio-Anteil

ZIEL DER IarE Zl(:tztfgessen
BUNDESREGIERUNG:

o Oko-Flache von
0 25% bis 2025

s " __ B n
OKOLANDBAU Oko-Flache von Oko-Modellregion mit 75 %J

25% bis 2025 Bio-Anteil in den KiTas
BIS 2030

Oko-Fliache Oko-Flache
30-40% 30% bis 2030

bis 2030




www.buerger-profikueche.de/rezepte
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"BURGER Elerspatzle Elerknopfle
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Bio-Meniis Alle eingesetzten landwirtschaftlichen Zutaten, einschlieBlich der Gewiirze, Fette und Ole miissen
aus biologischer Erzeugung stammen.

Auslobung von Eine ,Bio-Meniikomponente® ist ein Bestandteil eines Gerichtes, der eindeutig abgrenzbar
Meniikomponenten ist. Beispielsweise Bio-Eierspatzle, die als Beilage zu einem konventionellen Schweineschnitzel
mit Bio-Hinweis serviert werden. ,Schweineschnitzel mit Bio-Eierspétzle®.

Allgemeine Eine Bio-Zutat kann in Form eines allgemeinen Hinweises auf der Speisekarte oder im Aushang
Bewerbung und beworben werden, z.B.: ,In unserem Betrieb wird ausschlieBlich Bio-Rindfleisch eingesetzt*.

Zutatenauslobung Die Auslobung kann auch direkt am Gericht erfolgen, z.B. ,Gulasch mit Bio-Rindfleisch*.

BIO-ARTIKEL TIEFGEKUHLT - VEGETARISCH =§:

ges
Schalenfriichte & daraus
hergestelite Erzeugnisse
Weichtiere (Mollusken) &

Sulfite (> 10 mg/kg)
Weichtiererzeugnisse

pflichtige Zusatzstoffe
Krebstiererzeugnisse
Erdnusserzeugnisse
Lupinen &
Lupinenerzeugnisse

Glutenhalti

Laktosefrei It. Rezeptur
Getreide

Glutenfrei It. Rezeptur
Ohne deklarations-
Krebstiere &
Fischerzeugnisse
Erdniisse &
Sojabohnen &
Sojaerzeugnisse
Milcherzeugnisse
Sellerie &
Sellerieerzeugnisse
Senferzeugnisse
Sesamsamen &
Sesamerzeugnisse
Schwefeldioxid &

Bio-Gemiisemaultaschen,

E:a Bio-Eierspétzle - 2 x 2,5kg
EE Bio-Eierknopfle - 2 x 2,5kg

Ea Bio-Schupfnudeln - 2 x 2,5kg

Bio-Spinatknédel, ca. 759
< 4 x 25Stk.

Bio-Semmelknédel, ca. 75g
A 4 x 25Stk.

Bio-Tortellini Vegetale,
»«d ca.5g-2x2,5kg

Bio-Tortelloni Ricotta-Spinaci,
w4 ca. 10g-2x2,5kg

Bio Mini-Gnocchi,
>3 ca.59-2x2,5kg

Bio-Ravioli Ricotta/Spinat,
»od ca. 10g -2x2,5kg

Bio-Cannelloni Ricotta/Spinat,
ca.40g -2 x 2kg

LEGENDE:

Ohne deklarationspflichtige
Zusatzstoffe auf der Speisekarte
It. Lebensmittelzusatzstoff-

(N ) Glutenfrei It. Rezeptur, ) N Kann Spuren Durchftihrungsverordnung
Vegetarisch seon. kann Spuren enthalten -2 Tiefgekdinit (%) enthalten

UN{ Fleischfrei &-,"" Glutenfrei It. Rezeptur { X Enthalten

m Vegan Laktosefrei It. Rezeptur gll;?éﬁ%tgggtellennummer

Laktosefrei It. Rezeptur,
seuR. kann Spuren enthalten




PROBIEREN GEHT UBER STUDIEREN.

Sie méchten die Produkte der BURGER Profikiiche testen?

Bei Interesse an einer Bemusterung flllen Sie einfach das
Formular unter www.buerger-profikueche.de/produktmuster/
aus oder scannen Sie den QR-Code. Wir melden uns
schnellstmoglich bei lhnen.

Tel. +49 7156 3002-0

BURGER
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