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Vorteule uauserer Pasta

FUR JEDEN ETWAS DABEI
Unseren italienischen Produkte bieten Genuss fur jede Ernahrungsform. Das Sortiment reicht von traditionellen Ravioli
mit Fleischfiillung und Tortelloni mit Ricotta/Spinat-Fullung Uber glutenfreie Gnocchis bis hin zur veganen Lasagne.

GENUSS NACH ITALIENISCHEM VORBILD
Bei uns finden Sie alle italienischen Klassiker, aber auch moderne Pastavarianten. Alle unsere italienischen Produkte
werden auf Basis italienischer Rezepturen produziert.

EINFACHES HANDLING
Unsere Pasta ist schnell und einfach in Kochtopf oder Kombidémpfer zubereitet, auch in groBen Mengen.
Auch unsere 2,5 kg Beutel entsprechen dem Volumen eines Gastronormblechs.
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Auch unsere Lasagnen sind im Nu zubereitet und durch den 1/1 Gastronorm-Schnitt immer gleichmaBig gewichtet.
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Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Einfache Entnahme der Lasagne Platzierung in der Form und Nach Zubereitung Entnahme
im 1/1 Gastronorm-Schnitt. Entfernung der Schutzverpackung. der gleichmaBigen Stlcke.

FUR JEDE KUCHE DAS RICHTIGE

Ob Gastronom, GroBkiiche oder Caterer — im Sortiment von BURGER Profikiiche finden Sie Pasta, die genau zu
lhren Anspriichen passt. Unser Sortiment geht von Profiqualitat flr kleines Budget bis hin zu Gourmet-Pasta flr
die Gastronomie.

GROSSE AUSWAHL UND KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN

Pastagerichte sind in vielen Speiseplanen regelmaBig zu finden — damit Sie Ihre Tischgéste immer wieder neu
{iberraschen kdénnen, bietet BURGER Profikiiche eine groBe Sortenvielfalt. Damit kénnen Sie fleischhaltige,
vegetarische oder vegane Gerichte zubereiten. Zusammen mit den Saucen lhrer Wahl ergeben sich unendlich
viele Kombinationsmaglichkeiten.

0.D.Zz. *
Unsere qualitativ hochwertigen Zutaten sind alle ohne O.d.z.
geschmacksverstarkende Zusatz- oder Farbstoffe.
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o Ob klassisch, gelb oder grin, orange oder rot § e .i / i i
Mit der Gnocchi-Vielfalt von BbRGER Prqflkuche ok
“0 kommt Farbe auf den Teller' W B TR iof

schnelle und einfache Zubereltung
und einfach im Handllng

y M|t ngunem Spargel und Feta o A

vielseitig einsetzbar, als Beilage 7 '" K°k°5m'|°h m|t feurlgem Gemuse-

oder vegetarisches Hauptgericht

ﬁ individuelle PortionsgréBen =
weniger Lebensmittelabfalle

“ Alle unsere Gnocchi-Varianten
j‘/ sind glutenfrei (ausgenommen
Bio Mini-Gnocchi).

Oko Kontrolistellen-
nummer DE-OKO 006
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) Bei unseren gefiillten Pasta-Varianten
ca ; ; M‘ ist fur jeden etwas dabei.

Oko-Kontroll-
stellennummer

DE-OKO 006 VEGETARISCH

: a schnelle und elnfache Zubereltung e R%@ﬁmﬁéh?@
e durch hohen Conveniencegrad : ‘

- A R hE s In fruchtlger Tomatensauce mit Mozzarella
" R uberbacken i

eelgnet zur Vorbereltung und dem | Wkt g
Servieren von Elnzelportlonen gy - Mlt Olivend! betraufel‘t und gebratenem

Gemuse serwert

aIIe Zutaten der Bio-Produkte aus _ ; Unsere Canr_iel_lbni gibt es auch mit Fleischfillung:
kontrolllert okologlschem Anbau
_ ey - Cannelloni Bolognese 85560
i bl ¢ ot A - Cannelloni Carne di Manzo 68071
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Oko
‘stellennummer

' DE-OKO 006 VEGETARISCH -

geeignet zur Vorbereitung und.dem A B R@Z@ﬁfvﬂr\mﬁhﬂ

Servieren von Einzelportionen i
- In Salbelbutter mit gebratenen Pllzen JA

im Handumdrehen servier- und Sl R KlaSSISCh mit Tomatensauce und Parmesan-__ AL :
verzehrfertig : - Als Auflauf mit Auberglnen und Zucchml, S e /
Iy el iiberbacken mit Kase R N e

vielseitig einsetzbar, als Beilage T : _' : | [
oder vegetarisches Hauptgericht i j

BlIO-PRODUKTE INTEGRIEREN - ABER WIE?

Einfacher Start durch den Austausch einzelner Produkte. [}
HierfUr eignen sich besonders gut: Nudeln, Gemuse, Getreide, Mehl, Milch.
lhr Vorteil hierbei: Der Speiseplan kann bestehen bleiben.




o o Die kleineren Tortellini kdnnen eine vegane, vegeta-
. rische oder fleischhaltige Fiillung haben, Die groBeren
t ~ Trotelloni hingegen sind immer ohne Fleisch.
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leichte Portionierung, da einzeln
entnehmbar

Vi e In fruchtlger Tomatensauce mit frischem Basilikum

1 ry { 15 Bali & B

vielseitig einsetzbar durch eine LR Als Salat m;tz_knacklg frlschem Gemuse und
vegetarische Fiillung Al et frlscher Vlnalgrette i
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AR : Rl R In wur2|ger Gorgonzola -Sahnesauce,

: . . dazu knacklger Salat
schnelle und einfache Zubereitung

durch hohen Conveniencegrad
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www.buerger-profikueche.de/rezepte

6 leichte Portionierung, da einzein s RWWM@?@ I A ,' I

entnehmbar L
R T i e - In fruéhtlger Tomatensauce mit frlschem Basmkum {0
vielseitig einsetzbar durch eine i -'In veganer Salbeibutter geschwenkt und m|t i g : t
vegane Fiillung Hi gebratenem Gemiise serwert i fy L RN
£ LB Y - In cremiger Hafersahne mit Spinat und veganem kil
. . - Parmesan ' A iipli e ﬁ_'
schnelle und einfache Zubereitung i ; _ : A P A AR IR
durch hohen Conveniencegrad F bl ' - fikig Lt
WIE BLEIBT DAS BUDGET IM RAHMEN?
- Speisemengen optimieren und Lebensmittelabfélle verringern/vermeiden 5

- RegelmaBig Bio-Produkte kaufen, Kontinuitat eréffnet Verhandlungsspielrdume
— Reduktion der Fleisch-/Fischmenge, diese ist der groBte Kostenfaktor in den Speisen MILCH
Alternative Nahrstoffquellen zu Fleisch: Spinat, Rote Beete, griines Blattgemiise,
Brokkoli, Soja, Hiilsenfriichte, Milch(produkte), Rapsol




Einfach wie noch nie! Die BURGER Lasagnen

MJ’ d / e “im 1/1 Gastronorm-Schnitt.

einfaches und schnelles Handling
und einheitliche PortionsgréBen

AR TR AR o T | i A '.- Mlt knacklgem Salat
@ CEEEE T e Sta.ndzfeiten 'i. : Entdebken Sl_ echs: verschledene Varianten
; .durch‘ .holhe Standfestigkeit Al : unserer Lasagnen m zwe| unterschledllchen
: fiel e g s 'PortlonsgroBen '
i i vorportioniert im 1/1 Gastronorm- '
Javena ) P rt
. @ Schnitt 509 pro ortion

- Lasagne Bolognese mit Rindfleisch 62225
- Gemiise-Lasagne 75609

4

3309 pro Portion

- Lasagne Bolognese mit Rindfleisch 65617
- Gemiise-Lasagne 65618

- Lasagne Primavera 65620

- vegane Linsenlasagne 65738




CUCINA ITALIANA TIEFGEKUHLT - MIT FLEISCH, VEGETARISCH, VEGAN

Schalenfriichte & daraus
hergestellte Erzeugnisse

x x x Sellerie & )
Sellerieerzeugnisse
Weichtiere (Mollusken) &

Krebstiere &
Krebstiererzeugnisse
XIX[X[X|X[X[X[|X|[X[X[|X|X[X[|X|X[X[%|X|[%X[%]|%|[%[X%X]|X%X |Gt
Eierzeugnisse
Fische &
Fischerzeugnisse
ErdnUsse &
Erdnusserzeugnisse
Sojabohnen &
Sojaerzeugnisse
Milch &
Milcherzeugnisse
Senf &
Senferzeugnisse
Sesamsamen &
Sesamerzeugnisse
Schwefeldioxid &
Sulfite (> 10 mg/kg)
Lupinen &
Lupinenerzeugnisse
Weichtiererzeugnisse

Cannelloni Carne di Manzo,
»<d ca. 40g -2 x 2kg

—
—

Cannelloni Bolognese,
>4 ca. 409 -2 x 2kg

Ravioli Carne di Manzo,
>4 ca. 10g -2 x 2,5kg

Tortellini Tricolore Carne di Manzo,
»cd ca. 59 -2x2,5kg

x

Tortellini Carne di Manzo,
»od ca.59-2x2,5kg

x

Lasagne Bolognese mit Rindfleisch -
>3 16 x 2509

x

Lasagne Bolognese mit Rindfleisch -
»cd 12 x 3309

x

Lachs-Lasagne mit Blattspinat -
<4 12x 330g

x

Bio Mini-Gnocchi,
»od ca. 59 -2x2,5kg

g%l Cannelloni Ricotta-Spinaci,
ca.40g -2 x 2kg

Bio Cannelloni Ricotta-Spinaci,
o4 ca. 40g - 2 x 2kg

Bio-Ravioli Ricotta/Spinat,
>4 ca. 10g -2 x 2,5kg

Ravioli Funghi,
o4 ca. 10g-2x 2,5kg

g Ravioli Formaggio,
ca.10g-2x2,5kg

Bio-Tortellini Vegetale,
»«d ca. 5g-2x2,5kg

x

Tortellini Verdi Formaggio-Spinaci,
»>d ca.59-2x2,5kg

Tortellini Formaggio,
»od ca.59-2x2,5kg

Bio-Tortelloni Ricotta-Spinaci,
o4 ca. 10g -2 x 2,5kg

Tortellini Pomodoro-Mozzarella,
»ed ca.59-2x2,5kg

Tortelloni Ricotta-Spinaci,
»cd ca. 10g-2x2,5kg

Tortelloni Tricolore Formaggio,
»>d ca. 10g-2x 2,5kg

Lasagne Primavera -
o3 12 x 3309

Gemiise-Lasagne -
>3 16 x 2509

Gemiise-Lasagne -
»cd 12 x 3309

K% (% [%[%[%]|%|%[%[%|[%]|%[|%[%[%[%|%]|%[%[%|[%|%]|%]|x |G

K| X[X|X[X[X|X|X

Gnocchi di barbabietole —
v 2x2,5kg
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Gnocchi di patate dolci -
o3 2 x 2,5kg

L]

Gnocchi di spinaci —
w4 2 x2,5kg

/]

Gnocchi ,all’ italiana“ -
wed 2x2,5kg

Mezzelune Spinaci vegan,
»>d ca. 10g -2 x 2,5kg

L2l | LA

Tortelloni Mediterraneo vegan,
>4 ca. 10g -2 x 2,5kg

L]

g%l Vegane Linsenlasagne -
12 x 330g

L]

Allergenkennzeichnung auf der Riickseite




LEGENDE:

1= Ohne deklarationspflichtige
X Enthatten & Zusatzstoffe auf der Speisekarte
It. Lebensmittelzusatzstoff-
Glutenfrei It. Rezeptur, ( X) Kann Spuren Durchftihrungsverordnung
spuR| kann Spuren enthalten enthalten

UNd Fleischfrei Glutenfrei It. Rezeptur

\ - Oko-Kontrollstellennummer
Laktosefrei It. Rezeptur DE-OKO 006

Laktosefrei It. Rezeptur,
seuR. kann Spuren enthalten

PROBIEREN GEHT UBER STUDIEREN.

Sie méchten die Produkte der BURGER Profikiiche testen?

Bei Interesse an einer Bemusterung flllen Sie einfach das
Formular unter www.buerger-profikueche.de/produktmuster/
aus oder scannen Sie den QR-Code. Wir melden uns
schnellstmoglich bei lhnen.

Tel. +49 7156 3002-0

BURGER

PROFIKUCHE
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