
Für jeden etwas dabei!
Gerollte Fleisch-Emmentaler-Taschen

Vegane Mini-Maultaschen

Pockets Grünkohl-Hanf



Zutaten
Hartweizengrieß, Vollei, 10 % Grünkohl, Kartoffeln, Wasser, Weißbrot 
(Weizenmehl, Wasser, Speisesalz, Hefe), Zwiebeln, 2 % Hanfnüsse, Rapsöl, 
Schnittlauch, Sonnenblumenöl, Speisesalz, Knoblauch, Weizengluten, 
Stärke, Gewürze, Trockengemüse (Karotten getrocknet, Pastinaken  
getrocknet, Petersilie getrocknet, Zwiebeln getrocknet), Gewürzextrakte. 
  
Allergikerhinweis: Es sind Ei und Weizen enthalten.
Kann Spuren von Soja, Milch und Sellerie enthalten.

Die vegetarischen Pockets Grünkohl-Hanf bringen trendigen Schwung auf den Teller. Denn diese Superfood-Kombination verspricht 
Spannung!  Hanf und Grünkohl verbinden sich in einem tollen Food Pairing, das die Maultaschen bestens ergänzen. 

Rezeptvorschlag: Gemüsebowl mit Grünkohl-Hanf Pockets, dazu frischer Hummus      
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Gerollte Fleisch-Emmentaler-Taschen, 
85 g – 62021 – 4 x 25 Stk./Ktn.

TIEFGEKÜHLT

Zutaten
Hartweizengrieß, 19 % Schweinefleisch, Weißbrot (Weizenmehl,  
Wasser, Speisesalz, Hefe), 10 % Emmentaler, Wasser, Vollei, Speck,  
Spinat, Zwiebeln, Lauch, Speisesalz, Stärke, Gewürze, Stabilisator.

Allergikerhinweis: Es sind Ei, Milch und Weizen enthalten.  
Kann Spuren von Soja und Sellerie enthalten.   
     

Ein rustikaler Klassiker, der das Maultaschen-Sortiment erweitert und noch mehr Vielfalt mit sich bringt. Diese Variante der Maultasche 
besticht mit einer würzigen Füllung aus Schweinefleisch und Emmentaler. Zusammen mit einem frischen Salat bildet sich im Handum-
drehen ein leckeres Hauptgericht, das Ihre Kunden lieben werden. 

Rezeptvorschlag: Gerollte Fleisch-Emmenatlertaschen garniert mit  geschmelzten Zwiebeln und Petersilie, dazu frischer Salat    

Erhältlich sind diese Artikel über den Großhandel  
oder Ihren zuständigen Außendienstmitarbeiter.
Gebiet Nord   Jürgen Galle, juergen.galle@buerger.de
Gebiet Ost  Andreas Schmidt, andreas.schmidt@buerger.de
Gebiet Mitte   Ralf Edinger, ralf.edinger@buerger.de
Gebiet Süd Olaf Leker, olaf.leker@buerger.de
Tel. +49 7156 3002-0

Die aktuellsten Zutatenlisten finden Sie unter: https://www.buerger-profikueche.de/produkte/produktfinder/

www.buerger-profikueche.de
Musterbestellungen:
http://www.buerger-profikueche.de/ 
produktmuster/

Schnelle Rezepte unter:  
www.buerger-profikueche.de/ 
rezepte

Pockets Grünkohl-Hanf, 25 g 
61309 – 2 x 2,5 kg/Ktn.

TIEFGEKÜHLT

Vegane Mini-Maultaschen, 10 g
62022 – 2 x 2,5 kg/Ktn.

TIEFGEKÜHLT

Zutaten
Hartweizengrieß, 22 % Tomaten, Wasser, 8 % texturiertes Weizeneiweiß 
(Weizeneiweiß, Weizenmehl), Zwiebeln, Kartoffeln, Karotten, Tomaten-
mark, Tomatenkonzentrat, pflanzliche Öle: (Palmöl, Rapsöl, Sonnenblumen- 
öl), Stärke (enthält Weizen), Semmelbrösel (Weizenmehl, Speisesalz, 
Hefe), Sellerie, Gewürze, Speisesalz.    
 
Allergikerhinweis: Es sind Sellerie und Weizen enthalten.  
Kann Spuren von Soja enthalten.     

Die rein pflanzliche Maultasche basiert auf Weizenproteinen verfeinert mit einer Tomatennote und ausgewählten Gewürzen. Mit dieser 
leckeren Kombination eignen sich die Mini-Maultaschen besonders für Bowls und Salate, aber auch für Suppen oder als Ergänzung in 
Pfannengerichten. Diese Maultaschen werden nicht nur Veganer lieben! 

Rezeptvorschlag: Vegane Mini-Maultaschen Bowl mit knackigen Tomaten, gebratener Aubergine und Zucchini, dazu veganes Joghurt-Dressing 


