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Warum Pfannengerichte?

e All-in-one-Gericht, fertig gewlrzt und schnell servierfertig
e Abwechslung auf der Speisekarte

e Spart personelle und zeitliche Ressourcen

*Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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Gnocchi-Pfanne Curry Garden

Art.-NI’. 61467, 2 X 2,5 kg/Ktﬂ VEETARISCH

Zutaten

34 % Gnocchi (Kartoffeln, 7 % Kurbis, Stéarke, 3 % Karotten, Weichweizendunst, Vollei, Speisesalz, Gewlrze, Sduerungsmittel
(Citronensaure), Glukosesirup), 15 % Broccoli, 13 % Paprika, 12 % Kokosmilch (Kokosnussextrakt, Wasser), 10 % Karotten,
7 % Sojabohnenkerne, Zwiebeln, Gewlrze, Speisesalz, Wasser, modifizierte Starke, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat,
Knoblauch, Rapsol, Zuckerrtbensirup, Krauter, Branntweinessig, Zitronensaftkonzentrat.

Allergikerhinweis: Es sind Ei, Soja und Weizen enthalten. Kann Spuren von Milch und Sellerie enthalten.

Zubereitung

Convectomat: 2,5 kg (1 Beutel) tiefgefrorene Gnocchi-Pfanne pro 1/1 GN-Blech bei 160 °C mit 90 % HeiBluft und 10 %
Dampf ca. 15 Minuten erhitzen. AnschlieBend vorsichtig durchmischen. Je nach Leistungsstarke und Auslastung des Gerats
kann sich die Garzeit entsprechend verandern.

Nahrwerte (pro 100g) Technische Daten

Brennwert 407 kd 97 keal Artikel-Nummer 61467

Fett 3,09 Inhalt 2x2,5kg
davon gesattigte Fettséuren 2,49 Kartons pro Lage 9

Kohlenhydrate 13,09 Kartons pro Palette 54
davon Zucker 4,4 g Kartonabmessungen (mm)

Eiweil3 3,19 Lange x Breite x Hohe 395 x 260 x 270

Salz 0,799

Produkteigenschaften

e schnell zubereitet und fertig gewUrzt
e ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe und Farbstoffe und damit deklarationsfrei
e optimale Standzeiten

Die aktuellsten Zutatenlisten finden Sie unter: https://www.buerger-profikueche.de/produkte/produktfinder/

Erhiltlich sind diese Artikel Giber den GroBhandel

oder lhren zustidndigen AuBendienstmitarbeiter.

Jiirgen Galle, juergen.galle@buerger.de
Andreas Schmidt, andreas.schmidt@buerger.de
Torsten Ronkel, torsten.ronkel@buerger.de
Olaf Leker, olaf.leker@buerger.de

Tel. +49 7156 3002-0

Schnelle Rezepte unter: www.buerger-profikueche.de

Musterbestellungen:
http://www.buerger-profikueche.de/
produktmuster/

www.buerger-profikueche.de/
rezepte
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Alle Angaben ohne Gewahr und Anspruch auf Aktualitat. Der jeweils gliltige Stand ist der Produktverpackung oder der Produktspezifikation zu entnehmen. Okt25



