PROFIKUCHE




SCHWABEN-

BURGER

(10 PORTIONEN)

*, 10 BURGER Maultaschen 1. Die Broétchen halbieren und im Ofen oder

H l 10 Hamb;Jrger-Brétchen auf dem Grill knusprig anrésten.

¢ 2,5 Zwiebeln

* = 10 Scheiben Schmelzkase 2. Die Maultaschen im Kombidampfer garen.

* Einige Blatter Blattsalat Nach Belieben kurz mit etwas Ol in einer heien
W A Tohaten in Scheiben Pfanne von beiden Seiten knusprig anbraten.

*/. Tomatenketchup

* ' Salz und Pfeffer 3. AnschlieBend alle unteren Brétchenhalften
mit den gewaschenen Salatblattern, den Maul-
taschen, in Ringe geschnittenen Zwiebeln sowie
den Tomaten- und Schmelzkasescheiben

belegen.

4. Ketchup dariiber geben, mit Salz und Pfeffer
wiirzen und die obere Brotchenhiilfte auflegen.

Schureckt awn besten unrit dew gevollten Maultaschew odev
’ ! ‘ dew gevollten RindSleischunaultaschen vowm BURGER.

\ Far woch wlrzigeren Genuss statt Touvatenketchup
ene vauchige BBO-Sauce verwendewn.



Serviervorschlag







- MAVULTASCHEN-

BAGUETTE

(10 PORTIONEN)

* 10 BURGER Maultaschen

* 10 kleine Baguettes

* 2509 (Krauter-) Frischkadse
* Einige Blatter Kopfsalat

b LS Tlomaten

* 2,5 Salatgurken

*. '.Salz und Pfeffer

. Die Maultaschen in etwa 1 cm dicke

Scheiben schneiden und auf der Grillplatte

von beiden Seiten knusprig anbraten.

. AnschlieBend das Baguette aufschneiden

und mit Frischkase bestreichen; mit Salz und

Pfeffer wiirzen.

. Die Salatblatter, Tomaten- und Gurkenscheiben

und die Maultaschenscheiben darauf verteilen.

Mit &wiebelringen und Chilislocken abrundewn.

ﬁ, Schnelle und etnfache Lubereitung gelingt auwr besten
@ un it dewn BURGER Nudel-Stvudel.



MEDITERRANER

- MAULTASCHEN-

- SPIESS

(10 SPIESSE)

*| 10 BURGER Maultaschen
* .10 SchaschlikspieBe

¢ ''2,5 Zucchini

* 2,5 Auberginen

* Ca. 20 getrocknete Tomaten

- 0l
* /Salz
» ' Pfeffer

o Kréulter nach Wahl

. Die Maultaschen in Scheiben schneiden

und im Wechsel mit Zucchini, Auberginen
sowie getrockneten Tomaten auf
HolzspieBe stecken.

. Mit einer Marinade aus Olivenol

und mediterranen Krautern bestreichen,

salzen und pfeffern.

. Die SpieBe auf der Grillplatte bei

mittlerer Temperatur rundum goldbraun

anbraten. Dabei mehrmals wenden.

Durch dew Elnsatz dev vegetavischen bzw. vegamnen Maultaschen-

die aus tierische Produkte verzichten, Lieben wevdewn.

p sovtewn vown BURGER entstebt ein toller Swnack. dew auch Menschewn.,
()

\ Als Beilage eignen sich hervorvagend ein frischer Dip wie 2.B.
Tzatzikiund ein frisches Fladewnbrot.
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VEGETARISCHER

MAULTASCHEN-

BURGER

(10 PORTIONEN)
+ 10 BURGER Maultaschen 1. Die Laugenbrétchen aufschneiden und die

* 10 Laugenbrotchen Innenseiten toasten.

* 2 Avocados

* 2 Fleischtomaten 2. Maultaschen im Kombidampfer garen.

* 2 Handvoll Feldsalat

« 10 IScheiben Schnittkase 3. Die Spiegeleier braten. Die Maultaschen von

. ' 10 Eier beiden Seiten ebenfalls kurz anbraten.

* 2rote Zwiebeln

*  Ketchup und Remoulade 4. Die Avocados in Streifen schneiden. Die Zwiebeln
in Ringe schneiden. Die Tomaten waschen und in
Scheiben schneiden. Den Feldsalat waschen.

5. Nun geht es an das Belegen: Brétchen, Ketchup,
Salat, Kase, Tomate, Zwiebel, Maultasche,

p Avocado, Spiégelei, Remoulade, Brétchen.
&,

6. Die einzelnen Burger werden am besten
mit einem SpieB fixiert, damit sie nicht

auseinander fallen.

Melvr Wevtigkeit erhdlt der
Burgevr duvch die Verwewnduwng
gevollter Maultaschen, wie
etwa die gevolltewn vegeta-
vischewn Maultaschewn.



MAULTASCHEN-

WRAP

(10 PORTIONEN)

* 20 BURG.ER Maultaschen 1. Die Maultaschen im Kombidampfer garen.

H l 10 Tortilla-Wraps

¢ 13009 (Krauter-) Frischkase 2. Die Wraps mit Frischkase bestreichen und

* 10 Blatter Kopfsalat bzw. mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Salatblatter,
Radicchio Tomaten- sowie Gurkenscheiben und jeweils

2 Nacﬁ Belieben Tomaten- zwei in Scheiben geschnittene Maultaschen
oder Gurkenscheiben darauf verteilen. Wird der Wrap nur zur Halfte

* ' Salz und Pfeffer belegt, lasst er sich einfacher zusammenrollen.

3. Mit Aluminiumfolie umwickelt ,,auf die Hand“
reichen oder im Schragschnitt mittig geteilt auf
Tellern anrichten.

woch schwnellev.

Mit dew geschnittenen Maultaschen odev
’ ; ‘ dew geschmittenen Geunlseuraultaschen von
BURGER gelingt der Leckeve Snack



Serviervorschlag







- MAVULTASCHEN-

DONER

(10 PORTIONEN)

* 10 BURGER Maultaschen

* 10 Fladenbrote

* 200g Naturjoghurt

* 8 kleine Tomaten in Scheiben

s 2’5. kleine rote Zwiebeln,
in Ringen
. ' Eine Salatgurke in Scheiben
* 'Einige Blatter Eisbergsalat
*  Salz und Pfeffer
* Etwas Zitronensaft

&

1. Die Maultaschen im Kombidampfer garen.

. Joghurt in einer Schiissel verriihren,

bis er cremig ist; danach Zitronensaft,

Salz und Pfeffer dazugeben.

. Die Maultaschen in Streifen schneiden.

Die Fladenbrote anschlieBend aufschneiden
und im Backofen bei etwa 170°C einige
Minuten anrdsten, bis sie leicht braun werden.
Die warmen Fladenbrote mit den Maultaschen-
streifen, den Zwiebeln, Tomaten, Gurken,
Salatblattern und etwas Joghurtsauce fiillen

und servieren.

Als Alterwnative zu dew Maultaschen ur it Schweinesleisch
elgnen sich fuv diesen Snack auch hevvorvagend die BURGER
Rindileisch- odev Geslugelunraultaschen.

Wevr es schavi urag. kann etwas Chilipulver daviber streuen.



MAULTASCHEN-

SNACK

AUS DER SPITZTURE

(10 PORTIONEN)
- Ca.2000g
BURGER Maultaschen
? I 5009 Dip nach Wahl
* | Etwas Ol

. Die Maultaschen in ca. 1 cm dicke

Streifen schneiden und mit Ol auf der

Grillplatte anbraten.

. In eine Spitztiite geben, mit einem Dip

nach Wahl iibergieBen und servieren.

gelingt unrit dewn geschmittenen Maultaschen von BURGER. Vegetarisch

Fur dew Maultaschen-Snack eignen sich auw besten Cuvvy-.
@l Salsa~ oder Quark-Dips. Eine einfache und schinelle Lubereitung

wivd es urit dewn geschmittenen vegetavischen Maultaschen.



Serviervorschlag






- MAVULTASCHEN-

HOTDOG

(10 PORTIONEN)

10 BURGER Snackriegel
»Maultaschen-Liebe“

* 10 Hotdog-Broétchen

* 10 groBe Essiggurken,

in $cheiben

* ‘nach Belieben Réstzwiebeln

*. 14009 Snacksauce nach Wahl
(z.B. Zwiebelsauce ,,Schwaben-
Glﬁlck“, Currysauce ,,Ruhrpott-
Kult“ oder Tomatensauce
»talo-Hit*)

. Die Maultaschen-Snackriegel im

Kombidampfer garen.

. AnschlieBend die Hotdog-Broétchen

aufschneiden.

. Je einen Snackriegel, Essiggurkenscheiben

und Rostzwiebeln in die Hotdog-Brétchen

legen und mit der Snacksauce wiirzen.

Flayr die besowdere Wlvrze unit Chilipulver bestreuen.

p, Wer eine fleischiveie Variawnte seines Hotdogs bevorzugt. kawnn
\ @ thw Uit dewn vegetavischew BURGER Swnackviegel zuberveitewn.



MAULTASCHEN-

LIEBE

(10 PORTIONEN)
- 10 BURGER Snackriegel 1. Die Maultaschen-Snackriegel im

, Maultaschen-Liebe* Kombidampfer garen.

* 1 500g Snacksauce nach Wahl

(z.B. Zwiebelsauce ,,Schwaben- 2. Die gegarten Snackriegel mit einem

Gliick®, Currysauce ,Ruhrpott- Currywurst-Schneider in Scheiben

' Kult* oder Tomatensauce schneiden.

»italo-Hit*)
3. In einer Schale anrichten und mit der

Sauce libergieBen.

&)

Die BURGER Snackriegel “Maultaschen-Liebe” sind sowoht Sleischhaltigals auch
vegetarisch erhéltlich Sokénnen die tndividuellen Vorliebewn eines Jeden
bedient wevden.
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MAULTASCHEN-

LIEBE

DAS STANDNODUL

Perfekt zubereitet und prasentiert wird die Maultaschen-Liebe mit dem mobilen
BURGER Maultaschen-Liebe Standmodul. Der Stand ist ein echter Hingucker
in Betriebsrestaurants und in der Verkehrs- sowie Systemgastronomie.

Lassen die raumlichen Gegebenheiten das Aufstellen des Standmoduls

nicht zu, kann das Produkt auch zusammen mit einem Maultaschen-Liebe-
HDeko'rationspaket eingesetzt werden.

¢ Breite Korpus: 1010 mm
* Breite mit Seitenablagen: 2410 mm
* Tiefe: 680 mm
| * Héhe Arbeitsplatte: 920mm
i * Gesamthohe mit Logoblende: ca. 2200 mm

STANDGROSSE

STROMAUFNAHME = | - Schuko-Stecker 220V, 14Amp

STUNDENLEISTUNG : - Ca. 50 Portionen

DER CURRYWURSTSCHNEIDER 2 SEITLICHE KLAPPEN, PRAKTISCH: 4 ROLLEN FUR
ERMOGLICHT EIN SIMPLES DIE BEI BEDARF MEHR OPTIMALE BEWEGBARKEIT
ZERSCHNEIDEN DES ABLAGEFLACHE SCHAFFEN.
MAULTASCHENSTRANGS

Alle Angaben sind vorlaufig, Anderungen vorbehalten! Fiir ndhere Informationen wenden
Sie sich bitte an Ihren zustandigen AuBendienstmitarbeiter.



SO VERPACKEN
" SIE IHRE SNACKS
~ AM BESTEN

Essen To Go nimmt der Kunde entweder mit und verspeist es an

einem bestimmten Ort oder er verzehrt seinen Snack direkt unterwegs.
Beide Varianfen setzen voraus, dass die Mahlzeit zweckmaBig und
! gleichzeitig ansprechend verpackt ist.

I-. 1
s Fir die BURGER ,,Snack & To Go“-Gerichte eignen sich beispielsweise
| folgende Verpackungsarten:

VERPACKUNG



SCHALE



_BURGER _

BURGER GmbH & Co. KG - Zeiss-Str. 12 - 71254 Ditzingen - Tel. 07156 3002-0 — Fax 07156 3002-2066 - www.buerger-profikueche.de




