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N Vegane Cannelloni Bolognese TIEFGEKUHLT
vonw 65244 — Btl. 4 2 kg | 2 Btl./Kin,

e

Zutaten

28% Tomaten, HartweizengrieB, 17% WeizeneiweiBerzeugnis

(Wasser, texturiertes Weizeneiwei3 (WeizeneiweiBB, Weizenmehl)), Stérke
(enthalt Weizen), Kartoffeln, Wasser, Zwiebeln, Karotten, Tomatenmark,
Tomatenkonzentrat, Sellerie, pflanzliche Ole: (Rapsél, Sonnenblumendl),
Gewlirze, Semmelbrosel (Weizenmehl, Speisesalz, Hefe), Speisesalz.

Es sind Sellerie und Weizen enthalten. Kann Spuren von Soja enthalten.

Mit ihrer Fullung aus fruchtigen Tomaten, Weizenproteinen, Zwiebeln, Karotten und italienischen Gewurzen haben die veganen Cannelloni
Bolognese eine tolle fleischahnliche Textur, die nicht nur Veganern gefallen wird. Fir die Schul- und Gemeinschaftsverpflegung konzipiert,
punkten sie mit ihren vielfaltigen Einsatzmdglichkeiten und einem einfachen Handling.

Rezeptvorschlag: Cannelloni auf mediterranem GemUsebett mit Zucchini, Paprika, Aubergine und Tomate, verfeinert mit Thymian,
Rosmarin und Knoblauch. Mit veganem Kase Uberbacken.

i Vegane Lasagne Bolognese
s;:* 65747 — GN a 12 x 330g/ 2 GN/Kin.

. Zutaten

34% Tomaten, Wasser, HartweizengrieB, 7% WeizeneiweiBerzeugnis
(Wasser, texturiertes Weizeneiwei3 (Weizeneiwei3, Weizenmehl,
Weizenmalzmehl)), Karotten, Lauch, Zwiebeln, Rapsdl, 2% vegane
Kasealternative mit Kokosfett (Wasser, modifizierte Starke, Kokosfett,
Speisesalz, natlrliches Aroma, farbendes Lebensmittel:
Karottenkonzentrat), Speisesalz, modifizierte Starke, Sonnenblumendl,
Zucker, GewUlrze, Knoblauch, Glukosesirup, Maltodextrin, Verdickungsmittel:
(Methylcellulose, Xanthan, Guarkernmehl), Gemusepulver: (Lauch,
Blumenkohl), Emulgator: (Sonnenblumenlecithine, Diacetylweinsdureester
von Mono-und Diglyceriden von Speisefettsauren), Aroma, Kokosfett,
Champignonextrakt, GewUlrzextrakte.

N e - g ‘ Es ist Weizen enthalten.

Ganz wie ihr klassisches Vorbild ist auch diese vegane Lasagne voller Geschmack. Die vegane Bolognese-Variante besticht mit einer
fruchtigen Fullung aus Tomaten, knackigen Karotten, Lauch und Weizenproteinen und wird mit einer cremigen Bechamelsauce
abgerundet. Mit veganem Kase bestreut, schmeckt diese Lasagne wie das Original!

Rezeptvorschlag: Vegane Lasagne Bolognese mit einem leichten Feldsalat zusammen mit Tomaten, Paprika, Gurke und frischem
veganen Pesto.

Die aktuellsten Zutatenlisten finden Sie unter: https://www.buerger-profikueche.de/produkte/produktfinder/

Schnelle Rezepte unter: www.buerger-profikueche.de

www.buerger-profikueche.de/
Musterbestellungen:

rezepte . .
P http://www.buerger-profikueche.de/ Jurgen Galle, juergen.galle@buerger.de
E|..;n pAC] produktmuster/ Andreas Schmidt, andreas.schmidt@buerger.de

%ﬂ%‘ El:' *‘?E Ralf Edinger, ralf. edinger@buerger.de
EIREEE Gebiet Siid  Olaf Leker, olaf.leker@buerger.de
Elr Lﬁ Tel. +49 7156 3002-0

Erhaltlich sind diese Artikel Giber den GroBhandel
oder lhren zustandigen AuBendienstmitarbeiter.

* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe It. §9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
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